
Menu
de Noël

Nos desserts individuels

Ravioles à la truffe, crème
d’épinards & noisettes torréfiées

Noix de St Jacques snackées,
fondue de poireaux, beurre
blanc aux agrumes

Foie gras maison, brioche
toastée, chutney de figues,
vinaigre balsamique & granola

Nos entrées

Nos plats
Purée de patates douce, paprika
fumé, fenouil snacké, céleri au
curcuma & amandes effilées
torréfiées

Filet de Bar, risotto crémeux,
bisque de homard, cubes de
butternut, tombée de cèpes &
fèves

Pintade farce fine truffée, sauce
foie gras, gratin dauphinois &
légumes rôtis au miel 

Authentique Fleur de Lys
(chocolat & praliné)

Pavlova fruits exotiques & fleur 
de sureau

14€

17€

17€

20€

25€

25€

6€

6€

Prix TTC
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